
SASHIMI PLATTER 6st.				   14 
een mix van zalm sashimi en tonijn sashimi

MANGO ROLL 8st.				    15
krokante kip, sweet chili en mango

FLAMBÉ BEEF ROLL 4st./8st.			   9/16
krab, avocado en komkommer en Black Angus topping

TUNA TATAKI 5st.				    15
licht geflambeerde tonijn met ponzu

COCQUILLES 2st.				    15
gestoomd met glasnoodles, soya en bosui

INDONESIAN SATÉ AYAM 3st.			   13 50

kippendijsate pindasaus en atjar 

STREETFOOD

JAPANESE CHICKEN GYOZA’S 6st.		  12
met sesamsoya, limoen en bosui

ROSE GARDEN POST
Sinds 1987

ISSUE  
#60

TEMPURA GAMBA’S 3st.			   17 50

met kewpie en citroen

BALINESE SATÉ MARANGGI 3st.		  17 50

ossenhaassate met pittige ketjapsaus en atjar

WONTON SOEP				    8 50 
lichte kippenbouillon met varkensvlees flensjes

DIM SUM BOX (vanaf 2 personen)	 	 10 p.p. 
een mix van gestoomde pasteitjes	

ORIENTAL BITES (vanaf 2 personen)		  10 p.p. 
een mix van gebakken hapjes 

HON SO AP (vanaf 2 personen)		  12 p.p.
Pekingeend flensjes met lente-ui en hoisinsaus 

SOEPEN
CHINESE TOMATENSOEP 			   7 50

onze klassieker!

SUN LAK TONG 				    8 50 
Chinese zoetscherpe soep 

CALIFORNIA ROLL 4st./8st.			   750/13
krab, avocado en komkommer 

CRUNCHY ROLL 6st.				    12
avocado, komkommer en omelet

TEMPURA EBI ROLL 4st./8st.			   9/16
sushi met tempura garnalen

TEMPURA MAKI TUNA TARTARE 4st./8st.	 10/17 50

gevuld met avocado met tonijntartaar topping

SUSHI

FlAMBÉ SALMON ROLL 4st./8st.		  10/18
krab, avocado en komkommer en geflambeerde zalm topping

CREAMY SHRIMP TEMPURA 4st.		  11 50 
tempura garnaal topping met sriracha mayo met avocado en komkommer

Wat vinden wij het fijn om u te mogen 
verwelkomen bij Rose Garden! Wij hopen 
u in de watten te kunnen leggen met 
heerlijke gerechten. 

U kunt de gerechten laten begeleiden 
door bijpassende wijnen. Eet smakelijk 
en geniet van uw avond!  
 

WELKOM BIJ ROSE GARDEN!

SUSHI BOOT YOI 20st.			           42 50

sushi boot met een sushi mix van de chef 

SUSHI BOOT YOI 32st.			            67 50

sushi boot met een sushi mix van de chef 

EDAMAME BOONTJES				    6
sojaboontjes met zout 

TOM KHA KAI 					    8 50 
Thaise soep met kip en kokosmelk

VANAF 2 PERSONEN

SUSHI PROEVERIJ 8st.			            20
een sushi mix van de chef 

RAINBOW ROLL DELUXE 8st.			   20  
met zalm, tonijn en avocado topping

Limoncello Tip 

Probeer onze huisgemaakte Limoncello met citroengras & gember! 

FLAMBÉ ZALM SASHIMI 5st.			   1350

gebrand met wakame, soyalak en kataifi

PEKING EEND PLATTER 		             15 p.p.
Pekingeend flensjes, Pekingeend loempia’s en Pekingeend sushi 



AFHAAL CATERING GROEPEN
Geniet thuis van onze afhaal-
maaltijden! Wist u dat u bij 
ons ook sushi kunt afhalen? 

Heeft u genoten van onze 
Indonesische rijsttafel? Wij 
kunnen dit rijsttafel buffet 
ook bij u thuis of op het werk 
bezorgen! 

Iets te vieren? Wij hebben 
verschillende opstellingen 
voor een groepsdiner. Vraag
naar de mogelijkheden!

DESSERTS
DAME BLANCHE 
vanille roomijs met warme chocoladesaus 

JASMIN CRÈME BRÛLÉE
jasmijn crème brûlée met roomijs

CRÊPE NUTELLA
pannenkoek gevuld met Nutella en vanilleroomijs

ADVOCAAT ROYAL 
advocaat met vanille roomijs en slagroom

FLAMBÉ PISANG 
geflambeerde gebakken banaan met vanille roomijs

IJSKOFFIE
vanille roomijs met espresso, kardemom en kaneel

KOFFIE & THEE
Espresso 				    3 20 Latte Macchiato			   5

Dubbele espresso			   6 Kop thee				    3 50

Koffie					     3 50 

Cappuccino				    4 

Munt of Gemberthee			   4 

Pot Chinese thee			   3 50

SPECIALE KOFFIE 9
Irish Coffee (Tullamore DEW - Irish Whiskey)	 Spekkoek Coffee (Sayah spekkoek likeur)	

French Coffee (Grand Marnier)		  Italian Coffee (Amaretto)	

Jamaican Coffee (Tia Maria) 		 Baileys Coffee (Baileys)	

D.O.M Coffee (Benedictine)		

BRANDEWIJNLIQEUR 7
Amaretto

Tia Maria

Baileys

Grand Marnier
Cointreau

Frangelico

Sambuca

Homemade Limoncello met Asian Twist 	 glas 40ml 4,50   fles 200ml 17,50

Remy Martin VSOP 7	

Armagnac	 7	

Calvados	 7	

Grappa	 7	

Rose Garden Coffee (Grand Marnier, Kahlua, Amaretto)	
	

Zin in wat lekkers bij de koffie?      2st mini gebakken bananen   3,- 
							                   2st spekkoek 	 3,50	 		

RED FRUIT VANILLE 
vanille roomijs met rood fruit en vlierbloesem

CHOCO LAVA CAKE (bereidingstijd ±15 min)
met vanille roomijs

WHISKEY 
Kavalan Sherry Oak  	 17,50

Kavalan Bourbon Oak	 15

Kavalan Port Cask 	 10 

Glenfiddich 		  6

Hennessy 	 10	

Hennessy XO 	 22,50	

Hennessy VS 	 7	

Fine de cognac

APPEL GYOZA’S
krokante, warme gyoza’s gevuld met appel met roomijs

SGROPPINO
met onze huisgemaakte lemongrasso/limoncello

9

10

50

50

950

950

10

9

11

50

9

11

9 50

ESPRESSO MARTINI
koffie cocktail met vodka, koffielikeur en espresso

BAILEYS ESPRESSO MARTINI
koffie cocktail met vodka, Baileys en espresso

11 11

50



NASI KUNING					     4 

THAI GREEN TOFU CURRY			   1750

met kokosmelk en groenten

SHARED DINING DISHES
Alle gerechten zijn perfect om te delen met uw tafelgenoten.

Bestel verschillende gerechten, deze worden in het midden van de tafel geserveerd,  
zodat u samen hievan kunt genieten.

GON BAO CHICKEN				    1750 

roergebakken kippendij en cashewnoten

ZEEBAARS					     1850 
gestoomd in lichte soja en knoflookolie

SEROENDENG
kokosrasp en pinda

SATÉ MARANGGI 
ossenhaas met ketjap

SAMBAL GORENG TELOR
gekookt ei met kerriesaus

SATÉ AJAM
kippendij met pindasaus

VIS

VLEES

TI PAN PEKING DUCK				    1850 
geroosterde Pekingeend met oestersaus

TI PAN FOE YUK SAN SAN			   18
babi pangang en kipfilet met pikante saus 

TI PAN OSSENHAAS				    2250 
in sojaboter en knoflook

TI PAN BIEFSTUK				    2150 
in BBQ ui, champignons en zwarte peper 

VARKENSHAAS HONG KONG STYLE		  1850

gepaneerde varkenshaas met pruimen-pepersaus

THAI GREEN CHICKEN CURRY			   17 50 
met kipfilet en wokgroenten

MISO AUBERGINE 				    1750 
Boterzachte aubergine gegratineerd met miso
en bonitoflakes 

TJAP TJOY KIP					     1750 

roergebakken wokgroenten met kipfilet

LAK CHOI					     1750

licht pikante wokgroenten met cashewnoten

THE GARDEN

CHINESE CRISPY PORK BELLY			   1750

geroosterd buikspek met pikante saus

CHA SIEUW �					     1750

geroosterd varkensvlees met honing-sojasaus 

BIJGERECHTEN

NASI of BAMI	 				    3 

WITTE RIJST					     2 50 

VIETNAMESE AVOCADO SALADE 		  1350 
met noten en een friszuredressing

BROCCOLI MET OESTERSAUS			   750 

FRITES DELUXE					    650 
met noripoeder, truffelmayo en parmezaans kaas 		

GON BAO CAULIFLOWER			   1750 

gebakken bloemkool met kong pou saus

Vegetarisch 

Pittig 

BABY SPINAZIE SALADE     	 	 	 850 

met gedroogde miso, truffel en parmezaans kaas
(supplement 4 Tempura Gamba’s 7,50)

CHICKEN FIVE SPICE				    1750 

kip in Chinese kruiden 

TI PAN COCQUILLES				    2250 

met soja en knoflookolie  

YAKI SAKE					     2250 

gegrilde zalm met lichte gember- soja saus 

THAI SWEET CHILI GAMBA’S			   1850

zoetpittige gamba’s op Thaise wijze

MIHOEN					     4 

SOFTSHELL CRAB				    2250 

met Thaise rode curry  



2-GANGEN  
INDONESISCH RIJSTTAFEL MENU  

voor 40 p.p. 

BABI KETJAP
varkensvlees in ketjapsaus

DAGING RENDANG
langzaam gegaard rundvlees

SEROENDENG
kokosrasp en pinda

GADO GADO
groenten met pindasaus 

SATÉ MARANGGI 
ossenhaas met ketjap

PISANG GORENG
gebakken banaan

SAMBAL GORENG TELOR
gekookt ei met kerriesaus

ATJAR
zoetzure komkommer

SATÉ AJAM
kippendij met pindasaus

THE GARDEN

NASI PUTIH
witte rijst 

BIJGERECHTEN

voorgerecht 
ORIENTAL BITES

Een mix van Orientaalse hapjes

BABY SPINAZIE SALADE     	 	 	 850 

met gedroogde miso, truffel en parmezaans kaas
(supplement 4 Tempura Gamba’s 7,50)

AJAM LEMON
kip met zoetzure saus

	 - Alle menu’s zijn uitsluitend per tafel te bestellen, vanaf 2 personen -

NASI KUNING 
pittige gele rijst

hoofdgerecht 
INDONESISCHE RIJSTTAFEL

VERRASSINGSMENU  
VAN DE CHEF

Laat u verrassen door onze chefkok! 

4 gangen  57,50 p.p.  
5 gangen  67,50 p.p. 

U kunt de gerechten laten  
begeleiden door bijpassende wijnen.

ASIAN BISTRO 
SHARING @ ROSE GARDEN

3-gangen shared dining menu

Ervaar de Japans- Chinese fusion 
keuken! Dit menu neemt jullie mee op 

een culinaire reis door Azië, gekenmerkt 
door frisse, fruitige tonen, soja, 

miso en umami. U geniet van diverse 
vis- en vleesgerechten die u deelt met

tafelgenoten. Het 3-gangen 
shared dining menu bestaat uit een 

voor-, tussen- en hoofdgerecht. 

 

voor 47 50 p.p. 

U kunt de gerechten laten  
begeleiden door 3 bijpassende wijnen

voor 25,50

7-GANGEN 
ROSE GARDEN MENU

voor 79,50 p.p.

Flambe zalm sashimi
* 

Sushi 
* 

Zeebaars
* 

Pekingeend 
* 

Chinese Money Bag 
* 

Tipan Ossenhaas 
Lemon Chicken 
Kantonese Nasi 

* 
Verrassingsdessert




